
4 a 
EdizioneIn  campagna  col

Caneva - Villa Frova
Domenica 25 Agosto 2019

FIGOMORO

Per prenotare gli show cooking:

ConCentro - Azienda Speciale della Camera 
di Commercio di PN-UD

ufficiopromozione@pn.camcom.it
www.pordenonewithlove.it

Evento promosso da:

Con la collaborazione di:

FoodEticaFE



La sua bontà deriva dalla particolare varietà della 
pianta di fico, dal luogo di coltivazione, dal terreno
in pendio ricco di carbonato di calcio, dall’escursione 
termica tra il giorno e la notte e dalla costante 
ventilazione.

Consorzio per la tutela e valorizzazione del “Figo Moro” da Caneva

via L.Cadorna, 7 – 33070 Caneva (PN)
e-mail: info@figomoro.it  |  cell. +39 333 2399111 

www.figomoro.it 
Facebook: facebook.com/FigoMoroDaCaneva

Non effettuando alcun tipo di trattamento, 
né alla pianta né al frutto, il fico può essere mangiato 
tranquillamente con la buccia.  
I prodotti ottenuti con la lavorazione del «FigoMoro» 
non hanno conservanti e, pertanto, mantengono 
la loro originale genuinità.

In alcuni momenti della giornata sarà possibile assaggiare 
il gelato al FigoMoro preparato dai Maestri Gelatieri 
delle Dolomiti con gli strumenti e le tecniche di fine 1800.

Il «FigoMoro», viene 
proposto come prodotto 
fresco, confezionato 
in cassette o scatolette 
a peso garantito, 
nei mesi di agosto 
e settembre, oppure 
viene trasformato 

in deliziose confetture, 
salse, prodotti per 

pasticceria e gelateria 
ed altri prodotti, seguendo 

le antiche ricette locali 
con l’aggiunta di innovative proposte.

programmaattività
FIERA DEL FIGOMORO DI CANEVA
Stand di degustazione di piatti a base di FIGOMORO 
(freschi, confetture, gelato)
dalle 10.00 alle 22.00
Villa Frova

A MERENDA CON IL FIGOMORO DI CANEVA
alla riscoperta della “buona” colazione
dalle 10.00 alle 11.30
Villa Frova

LABORATORI PER BAMBINI:
1. FigoMoro...che storia!
2. Natura&Colore tra FigoMoro e dintorni
Laboratori per bambini da 6 a 10 anni
In collaborazione con Associazione Lis Aganis
Ecomuseo delle Dolomiti Friulane
dalle 10.00 alle 12.30
Villa Frova

ALLA SCOPERTA DEL SITO UNESCO DEL PALÙ
DI LIVENZA E DELLE RISORGIVE 
In collaborazione con l’Associazione Naturalistica 
Prealpi Cansiglio
dalle 10.30 alle 18.00
Transfer gratuiti da Villa Frova al sito UNESCO del Palù 
di Livenza e delle Risorgive

VIVI LA RACCOLTA DEL FIGOMORO
Visita esperienziale nei frutteti del FigoMoro
con raccolta gratuita
dalle 14.30 alle 18.00
Transfer gratuiti da Villa Frova 
ai siti di coltivazione 

SHOW COOKING CON IL FIGOMORO DI CANEVA 
1° evento: dalle 18.00 alle 18.45
	 a cura dello chef Federico Mariutti
2° evento: dalle 19.15 alle 20.00
	 a cura dello chef Federico Mariutti
3° evento: dalle 20.30 alle 21.15
	 a cura dello chef Luca Pancotto Agrichef della 	
	 malga Fossa di Sarone e dell’Agriturismo Cortivo 	
	 Pancotto di Caneva
Moderati da Gianna Buongiorno - FoodEtica
Eventi gratuiti su prenotazione - info su www.pordenonewithlove.it
Villa Frova

Consorzio per la tutela e valorizzazione 
del “FigoMoro” da Caneva
Via L. Cadorna 7 - 33070 Caneva (PN) 
Cell. +39 333 2399111
info@figomoro.it - www.figomoro.it

Le Troi Chef
Via Roveredo 2/E - 33170 Pordenone (PN)
Cell. +39 335 6784007
info@letroichef.com - www.letroichef.com

Fiba - Formazione Italiana Bar Academy
Via Montegrappa n 80 - 33084 Cordenons (PN)
Cell. +39 338 7969196 
david.fibacademy@gmail.com

Rive Col De Fer 
Via Col De Fer 14 - 33070 Caneva (PN) 
Tel e Fax +39 0434 799467
info@rivecoldefer.it - www.rivecoldefer.it

Pradego - Il Vigneto Caneva
Via Turati - 33070 Caneva (PN)
Cell. Roberto Nadin - +39 338 7170889
info@pradego.com - www.pradego.it 

Azienda Agricola Bazzo G. e Braido C. 
Via Piero Gobetti 7 - 33077 Caneva (PN) 
Tel: +39 0434 79500 Cell: +39 348 3226976 
info@viniaigiardini.it - www.viniaigiardini.com

Azienda Agricola Cà de Mocenigo
Via N. Sauro 9 - Fratta - 33070 Caneva (PN)
tel e fax +39 0434 79214 
info@cademocenigo.com - www.cademocenigo.com 

Azienda Agricola Ros Diego
Via Domenico Rupolo 34 - 33070 Caneva (PN) 
Cell. +39 347 9076510
rosdgo@gmail.com

cantine

produttori


