
• Az. Agricola Muzzatti Renato, miele Loc. Costa, 83 - Castelnovo del Friuli (Pn)

• Capramica, formaggi caprini Via Tagliamento - Pinzano al Tagliamento (Pn)

• Fabris Giobatta, miele Via Campeis - Pinzano al Tagliamento (Pn)

• Florutis, vini Via General Cantore, 13 - Valeriano di Pinzano al Tagliamento (Pn)

• I vini di Emilio Bulfon Via Roma - Valeriano di Pinzano al Tagliamento (Pn)

• La Concha, vini Via Borgo Mizzeri, 4 - Pinzano al Tagliamento (Pn)

• Laboratorio della lavanda Via Paludea  - Castelnovo del Friuli (Pn)

• Tartufai per passione Pinzano al Tagliamento (Pn)

• Le Rivindicules ass. produttori Cipolla rosa della Val Cosa Presidente: Giannino Cozzi - Castelnovo del Friuli (Pn) tel. 340 5820133

• Siega Cristian, mele Via Costabeorchia - Pinzano al Tagliamento (Pn)

• Azienda Vicentini Orgnani Via Roma - Valeriano (Pn)

Per incanto o per delizia

Comune di
Pinzano
al Tagliamento

Comune di
Castelnovo
del Friuli

Progetto
I sapori
delle stagioni

INFO: Comune di Pinzano tel. 0432 950005

sabato 8 e domenica 9 dicembre

sabato 17 e domenica 18 novembre

Locale Menu

• Bar Da Lucco	 Fusilli ai carciofi e caprino

• Osteria Dal Cjco	 La Pite (dolce alle mele)

• Ristorante Trattoria La Piccola	 Degustazione formaggi caprini e miele

• Titti Bar	 Incanto autunnale: menu degustazione formaggi e selvaggina

• Trattoria Vigna Osteria da Bepi	 Orzotto con zucca e pecorino, fesa di vitello alle mele 

• Bar Da Lucco	 Arrotolato di coniglio al tartufo con accompagnamento di castagne

• Bar Ristorante Don Chisciotte	 Gnocchi caserecci di patate al caprino e tartufo

• Osteria Dal Cjco	 Fregolòz di zucca con tartufo

• Ristorante Trattoria La Piccola	 Uovo alĺ occhio di bue con polenta arrosto e tartufi

• Titti Bar	 Delizia di tartufo: menu degustazione tartufo autoctono

• Trattoria Da Ivana e Secondo	 Risotto con caprino e rosmarino

• Trattoria Vigna Osteria da Bepi	 Agnolotti al burro tartufato, petto d’anatra al miele con tartufo 

sabato 20 e domenica 21 ottobre Protagonisti saranno il miele, la lavanda,
le mele e la cipolla rosa della Val Cosa

Protagonisti saranno
i formaggi caprini e il miele 

Protagonisti saranno
i tartufi e i formaggi caprini 

• Bar Da Lucco Via Roma, 95	 Risotto alla lavanda
	 Valeriano di Pinzano al T. (Pn) T. 0432 950749

• Bar Ristorante Don Chisciotte	 Braciola di cervo con spumino di mele e cipolla rosa,
	 Via Roma, 78 Valeriano di P. al T. (Pn) T. 0432 950555	 vino speziato al miele e lavanda

• Osteria Dal Cjco Loc. Oltrerugo, 119	 Maiale alla birra e miele cotto al forno
	 Castelnovo del F. (Pn) T. 0427 90032

• Ristorante Trattoria La Piccola	 Frittata alla cipolla rosa della Val Cosa
	 Loc. Ghet, 15 - Castelnovo del F. (Pn) T. 0427 909202

• Titti Bar Loc. Costa, 6	 Delizia della Valcosa: degustazione cipolla rosa della Val Cosa
	 Castelnovo del F. (Pn) T. 366 3688316

• Trattoria Da Ivana e Secondo	 Gnocchi di ricotta con cipolla rosa
	 Via Manazzons, 22 Pinzano al T. (Pn)
	 T. 0432 950612/328 3717040/0432 950003

• Trattoria Vigna Osteria da Bepi	 Guancialetti di vitello con cipolla rosa e dolcetti al miele
	 Loc. Vigna, 8 - Castelnovo del F. (Pn) T. 0427 90182
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rassegna enogastronomica in Val d'Arzino e Val CosaDurante i weekend i ristoratori proporranno un piatto speciale utilizzando i prodotti locali
Le prenotazioni dovranno essere effettuate direttamente presso i locali


